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Pamplemousse ¢

Péche, Brugnon,
Nectarine

Poire**
Pomelo
Pomme
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* Le melon est un légume du point de vue botanique (famille des cucurbitacées), mais son

gotit sucré nous le fait traditionnellement consommer comme un fruit. FI? “ E SS HERO ES
e 1 . , o s . . . R

Poire d’automne-hiver. L’autre variété, la poire d’été, est consommable en pleine saison en juillet et aott.

XX XXX
XX XXX
XX XXX
XKXXXX X
XKXXXX X
XXXXX X
XX XXX
XX XXX

Raisin

Rhubarbe

XXX XKX
XXXXXX X
XKXAXXXX X



